Présentation du programme

A propos
Notre formation exclusive dédiée a la confection de blches, une
patisserie emblématique des fétes. Ce programme vous permettra de

vous initier aux techniques traditionnelles et modernes pour créer des
blches spectaculaires et savoureuses.

Guidés par des chefs pdatissiers expérimentés, vous apprendrez
marier les saveurs, & travailler les textures et & réaliser des décorations
raffinées dignes des plus grands chefs.

Prérequis : Ce stage s'adresse aux professionnels de la gastronomie
qui souhaitent approfondir leurs connaissances et élargir leur
répertoire culinaire.

Contenu
Introduction et Bases de la Patisserie :

- Introduction aux ingrédients de base : farines, sucres, ceufs, beurre, etc.

- Techniques de base : préparation des génoises et biscuits roulés.
- Réalisation de la génoise classique et techniques de roulage et
astuces pour obtenir un biscuit parfait.

Fourrages et Garnitures:

- Introduction aux différentes crémes : créme au beurre, mousse au
chocolat, ganache, etc.

- Préparation des crémes et fourrages classiques pour blches.
- Techniques de garniture et enroulement des blches.

- Premiéres réalisations : blches traditionnelles avec différentes
saveurs.

Décoration et Créativité :

- Techniques de décoration : glagages, glagcages miroir, décors en
chocolat, etc.

- Utilisation de la pate damande et de la pdte & sucre pour les décorations.

A savoir
Stage pratique et participatif.

Modalité d'évaluation :
- Test de positionnement en début et en fin de stage.
— Bilan de fin de formation.

Des informations complémentaires peuvent vous étre fournies par le
centre, contactez IGBP.

L'équipement du centre IGBP est mis & disposition des stagiaires ainsi
que la matiére premiére nécessaire pour le stage.

Grande ravine, 97190 Le Gosier

0590 50 08 56 — 0690 64 68 61

formations@igbp.fr

INFOS PRATIQUES

Pour connaitre les colts de cette
formation, voir notre fiche tarif :

(https://igbp.fr/tarifs-des-formations/)

Des possibilités de financement
existent :

Veuillez nous contacter pour un
accompagnement.

Lieux
Locaux d'IGBP

Date
Contactez l'institut

Durée:
3 jours - 21 heures

Enseignement:
Présentiel

Capacité d’accueil
10 participants
Finalité:

Attestation de stage

Une tenue adéquate & I'exercice est & prévoir et reste & la charge du stagiaire.



