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IMMERSION D1 JOUR
EN VIENNOISERIE

1JOUR - 7 HEURES

Présentation du programme INFOS PRATIQUES

A propos Des possibilités de financement

Bienvenue & notre journée dimmersion en viennoiserie ! Venez vivre une existent: Veuillsz nous contacter
journée gourmande et découvrez tous les secrets de fabrication des pour un accompagnement.
viennoiseries, ou chaque feuilletage révéle un savoir-faire artisanal
exceptionnel !

Que vous soyez un passionné des produits de boulangerie ou 20
simplement curieux de connaitre des pratiques nouvelles, cette journée
spécialisée en viennoiserie vous offrira une expérience enrichissante et Locaux d'IGBP
pratique.
Chaque participant aura l'occasion de mettre la main a la pate et de Contactez linstitut
créer ses propres viennoiseries sous la supervision de nos experts
boulangers. :

. i . ) 1 jour — 7 heures
Prérequis : Aucun prérequis.
Contenu Présentiel

- Introduction & la viennoiserie

- Découverte des ingrédients et des équipements
- Préparation des pates

- Fagonnage des viennoiseries

- Cuisson et finition

10 participants

Certificat de stage IGBP

- Décoration et présentation Stage accessible aux personnes en

- Dégustation et feedback situation de handicap.

Stage pratique et participatif. Christopher Elise

~ . ch2-elise@igbp.fr — 0690 64 68 61

A savoir @Igbp

Pour ce stage, 'équipement du centre IGBP est mis & disposition des stagidires R SR TEe TR R Rl N Re Ve (Al R L6 E Rl
ainsi que la matiére premiére nécessaire. la session, dans la limite des places

Pour linscription d'un groupe de personnes, contactez IGBP. disponibles. Passeé ce délai, linscription est
e el reportée sur la session suivante.
Finalité :

— Certificat de stage IGBP.

) < . < . . .. Aucune promotion n‘ayant encore achevé
Une tenue adéquate a lI'exercice est a prévoir et reste a la charge du stagiaire. son parcours, aucun taux de réussite ou

dinsertion ne peut étre publié a ce jour.



