STAGE COURT
VIENNOISERIE MAISON

DEUX JOURS - 12 HEURES

Présentation du programme
A propos

Ce programme de stage est congu pour offrir une immersion rapide
mais compléte dans l'univers de la viennoiserie, permettant aux
participants de découvrir, apprendre et pratiquer les techniques
essentielles pour réaliser des viennoiseries de qualité non industriels.

Prérequis : Aucun prérequis n'est nécessaire, ce stage s'adresse &
tous, débutants comme confirmés.

Contenu

Viennoiseries classiques:
- Croissant, pain au chocolat, pain aux raisins, chausson aux pommes,
brioche.

Variantes et créations spéciales:
- Croissant fourré, pain au lait, pain viennois.

Viennoiseries régionales:
- P&tés salés, patés sucrés, tourment damour, pain au beurre, pomme
cannelle.

Stage pratique et participatif.

A savoir

Modalité d'évaluation:

— Test de positionnement en début et en fin de stage.
— Bilan de fin de formation.

— Certificat IGBP de fin de stage.

L'équipement du centre IGBP est mis a disposition des stagiaires ainsi
que les fleurs et matériaux nécessaires au stage.

Une tenue adéquate a l'exercice est a prévoir et reste a la charge du
stagiaire.

05905008 56 — 0690 64 68 61

formations@igbp.fr

Grande ravine, 97190 Le Gosier

INFOS PRATIQUES

Des possibilités de financement
existent : Veuillez nous contacter
pour un accompagnement.

480€
Locaux d'IGBP

6 et 7 février 2027
14 et 15 aolt 2027

2 jours — 12 heures
Présentiel

10 participants
Attestation de stage

Evaluation des acquis en fin de stage,
attestation de fin de formation remise @
lissue.

Stage accessible aux personnes en
situation de handicap.

Christopher Elise
ch2-elise@igbp.fr — 0690 64 68 61

Inscription jusqu'd 8 jours avant la date de
la session, dans la limite des places
disponibles. Passé ce délai, linscription est
reportée sur la session suivante.

lére session ouverte en septembre 2026
Indicateurs de résultats publiés & compter
de juillet 2027. Voir la page Nos résultats. »



